
【稲刈り】 【脱穀】 【もみすり】

【選別】
もみがらや異物を取り除いたすべての米粒を、
ふるいにかけ玄米とくず米に分ける

※くず米の混入割合などに
よって品質の良い物から
順に1等米・2等枚米・3等米・
規格外米などに分けられます。

お客様から質問がありましたお客様から質問がありました
いつもありがとうございます
先日兵庫県のある農協さんを
見学訪問して来ました。
以前お客様よりご質問を頂い
たので詳しく職員さんにお話を
お聞きして来ました。今年は
『業者さんが激安のお米を作る
のが大変だろう』とおっしゃって
いました。

『もみ』

【ふるい(網目1.7mm)】

もみを乾燥させた後、
もみがらや異物を取り除く

穂からもみの粒だけを取り分ける

※このお米を再利用する
卸さんや業者さんも居られます。

『くず米』
未熟粒など粒の厚さが1.7mmに満たないことから、
ふるい目から下に落ちた米

『玄米』
粒の厚さが1.7mm以上あり、ふるい目
の上に残った米

知っ得 ! ◆お歳暮 ヒント

毎年、頭を悩ます、お歳暮｡
本来は、お世話になっている知人、上司や、遠方の親戚、仲人に、
「いつもお世話になります｡」「（何もしてもらっていないようでも）
温かく見守っていただきありがとうございます。」といった感謝の
意味を表すもの。
なかでも、お歳暮は、もともと嫁いだ者が親元に、お正月のお供
え物を持って帰る習慣から来たそうです。
そのせいか、今でもお歳暮には、日本酒、ハム、新巻鮭など、
お正月の食卓に登場するものを贈ることが多いですね｡
ただし、喪中のお宅には、お正月用の品ではなく、一般的な食品
などがいいでしょう｡
（喪中のお宅へお歳暮を贈ることは構わないようです｡）
他にも、寒さに向かう季節なので、暖かくなるものも人気です｡

お歳暮として贈った
　　　　商品ベスト１０ 
１．ハム・ソーセージ(24.4%) 
２．ビール(14)  
３．洋菓子(13.9)  
４．海苔(12.3) 
５．日本酒・焼酎(12.1) 
６．魚介・肉類(11.1)  
７．乾物・缶詰(10.5) 
８．漬物・佃煮(10.5) 
９．商品券・ギフト券(10.1)  
１０．コーヒー(8.9) 
（１９９８年６月）

参考にどうぞ
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霧しなそば

1 ケース　8袋入　2,100円

初釜うどん

1 ケース　10袋入　2,100円

30g×6本入 472円十六穀ごはん

南高梅

　はちみつ漬

1,950円

600g

当店自慢の商品たち

霧しなそばのおいしさのヒミツ

『こし』と『喉ごし』が自慢です !!

十六穀ごはん

南高梅

　はちみつ漬

■１袋に220g、約２人前の麺が
　入っています。
　ご注文単位(1個)は、1箱です。
　１ケースには、８袋の「霧しなそば」
　が入っています。

使用している原材料は、小麦粉と澱粉、食塩、水だけ。
限られた原材料で作っているのに味、
食感が変わってくるのが麺の不思議。 
むぎ屋のうどんには、「50％を超える多加水での練り
こみ」と「ねかし」による熟成、生地を「踏む」工程、
「揉み」の圧延工程により、
なめらかでコシの強いうどんに仕上げています。

ご注文の単位は「箱」です(１個＝１箱)
1箱に１０袋（約30人前）入っています。
１袋300g(約3人前)です。

栄養をたっぷり蓄えた十六種類の穀物がもつお
いしさ（甘み、旨み、香り、色、つや）を、
最大限にいかした味わいごはんができました。
くせのない甘みと香ばしさ、輝くつやともちもち感
を楽しみながら味わえる、薄紅色のごはんです。

雑穀にはカラダに大切な食物繊維やミネラルがつまっています。
現代人に不足しがちなパワーが一粒一粒に。健康を考えて、
まずは主食から換えてみませんか？

まろやかなうす塩仕上げで
食べやすいはちみつ漬梅
やわらかくとろけるような旨味が
評判の紀州梅です うす塩塩分約 7％

　　　　　　　　乱れ織り製法
　　　　　　　　麺一本一本に凹凸をつけ、茹でる時の麺の張り付
　　　　　　　　きをおさえました。
　　　　　　　　また、歯ざわり、のどごし感など一味違ったおいし
　　　　　　　　さです。
　　　　　　　　また、やや太めの麺をはじめ、4種類の巾の麺が
　　　　　　　　ランダムに入っているのも特徴です。

　天然水
　めんづくりは水が命。信州開田の木曽御岳山の湧水を使用してい
　ます。御岳山の湧水は超軟水。麺の生地を練るのに最適なのです！

　石臼挽きそば粉
そばの実を丁寧に石臼で挽く事により、細かく、香りの高いそば粉に
なります。この石臼挽きのそば粉を使い、滑らかで風味豊かなそばに
しあげました。


